


c o s e c h a  e x c e p c i o n a l

E L A B O R A D O  con M A L B E C del VA L L E  D E  U C O2018
malamado vintage es un vino malbec

fortificado; encabezado con aguardiente 

de nuestro alambique que fue añejado 

durante 2 años en barricas de roble.

este malamado se destaca por el 

origen de sus uvas provenientes de 

paraje altamira, a 1100 msnm, 

en el valle de uco, mendoza.

m e n d o z a  ·  a r g e n t i n a



VINTAGE es un estilo dentro de la categoría de vinos fortificados. Son 

elaborados con uva de un único año excepcional, y se caracterizan por 

poseer un corto período de crianza, para ser embotellados jóvenes, con sus 

taninos potentes, y posteriormente añejados en botella.

La COSECHA 2018 fue excepcional en el Valle de Uco. Se trató de una 

añada fresca y seca; condiciones que garantizaron la sanidad 

excepcional de las uvas.



de color rojo cereza profundo. posee aromas 

intensos, expresivos y complejos 

que recuerdan a cerezas negras, higos, café, 

ciruela, pasa y membrillo. 

LOS TANINOS, JUNTO AL AZÚCAR NATURAL Y EL ALCOHOL, 

le aportan un gran potencial de guarda.

Es un vino para beberse hoy o añejarse por varios 

años más en la botella.

en boca, óptimo equilibrio entre 

dulzor y acidez. es sumamente largo

y en el final predominan notas licorosas

de regaliz y caramelo.

2.800 b o t e l l a s





www.malamado.com @malamadoarg


