ILERIA

BY MALAMADO

COMPOSICION VARIETAL 100% Torrontés

ORIGEN Maipu / Santa Rosa, Mendoza
FECHA DE COSECHA Ultima semana de abril
ALCOHOL ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
19,5 % vol. 6,53 g/l 2219/l

VINIFICACION

Cosecha manual a fines de abril. Maceracién de 6 horas (prensa
neumatica). Se fermentd a 20-222C y cuando llegd a 221 grs de
azucar residual, se encabezd con aguardiente de 65 de alcohol
(proveniente de destilacion de vino Torrontés). Se coloco en
barricas de 4to uso utilizadas anteriormente en la elaboracidn
de Chardonnay de alta gama. Esas barricas permanecieron 40
meses al sol directo.

NOTAS DE CATA

Color ambar dorado, con destellos cobrizos.

Aroma a higo seco, nueces, castafias asadas, orejones secos,
damascos secos, cdscara de naranja, miel, cera, panal.
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Sabor untuoso, intenso, presencia de pasas rubias, anis.
Quinoto y datiles en almibar.

EMALAMADOARG Y@MALAMADOARG GOMALAMADOARG




