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Vinos aromáticos, intensos, versátiles y dulces
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        Al ingresar confirmás que tenés la edad suficiente para beber alcohol en tu país.    


    Bienvenidos a Malamado.


        

    


        Sí
            No
    

    




    
    
        
             Recuérdame
        
    

    

    
        Beber con moderación. Prohibida su venta a menores de 18 años.
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		Malamado Vintage

	








	
		VINTAGE es un estilo dentro de la categoría de vinos fortificados. Son elaborados con uva de un único año excepcional, y se caracterizan por poseer un corto período de crianza, para ser embotellados jóvenes, con sus taninos potentes, y posteriormente añejados en botella.

	






Conocer Más
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		Animado
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Ficha técnica
			
 
		

	
 

	
		
			
				 [image: ] 
 Aguardiente de vino torrontés 


 [image: ] 
 Uvas provenientes de Maipú, Mendoza 


 [image: ] 
 Crianza en pequeñas barricas de acero durante 30 meses 


 [image: ] 
 Se disfruta fresco, sirviéndolo entre 10 y 12º grados 


 [image: ] 
 Se recomienda beber solo o como compañero de frutos secos, frutas abrillantadas, chocolate blanco o acompañando el café 


 [image: ] 
 Color transparente y cristalino 


 [image: ] 
 En nariz, la variedad Torrontés se expresa a través de sutiles notas florales y cítricas. Posee una entrada fresca y de gran impacto frutal 
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El final es delicado y aromático
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		Soleria
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Ficha técnica
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 100% torrontés 


 [image: ] 
 Uvas provenientes de fincas de Maipú 


 [image: ] 
 Encabezado con aguardiente de vino 


 [image: ] 
 Crianza en barricas a la intemperie por más de 4 años 


 [image: ] 
 Se disfruta fresco, sirviéndolo entre 8 y 10º grados 


 [image: ] 
 Puede acompañarse con postres cítricos, frutos secos, quesos con corteza de hongos o foie gras 


 [image: ] 
 Presenta una tonalidad ámbar dorado, con destellos cobrizos 


 [image: ] 
 En nariz se destacan los aromas de frutos secos, miel y cáscara de naranja 
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En boca se percibe untuoso e intenso, con notas de pasas rubias, anís, quinotos y dátiles en almíbar
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		Malamado Viognier
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Ficha técnica
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 100% viognier 
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 Uvas provenientes de Santa Rosa, Mendoza 


 [image: ] 
 Encabezado con aguardiente de vino 


 [image: ] 
 Crianza en barricas de roble francés por 1 año 


 [image: ] 
 Se disfruta fresco, sirviéndolo entre 8 y 10º grados 


 [image: ] 
 Puede acompañarse con postres cítricos, frutos secos, quesos con corteza de hongos o foie gras 


 [image: ] 
 De color amarillo dorado, concentrado con generosas lágrimas 


 [image: ] 
 La variedad Viognier le confiere un perfil muy aromático a flores, frutas bien maduras, frutas secas y compota 
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Tiene una entrada untuosa, jugoso desarrollo en el medio de la boca, largo y complejo final
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		Malamado Malbec
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Ficha Técnica
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 100% malbec 


 [image: ] 
 Uvas provenientes de Valle de Uco, Mendoza 


 [image: ] 
 Encabezado con aguardiente de vino 


 [image: ] 
 Crianza en barricas de roble francés por 2 años 


 [image: ] 
 Se disfruta fresco, sirviéndolo entre 12º y 14º grados 


 [image: ] 
 Es ideal para la sobremesa, acompañando o reemplazando postres, con chocolates y quesos, cafés, y por supuesto en cócteles 


 [image: ] 
 Se destaca un matiz púrpura con algunos visos naranja propios de la madurez 


 [image: ] 
 Aroma delicado, intenso, nos recuerda a membrillo e higos maduros, pasa de uva y frutos secos 
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En boca, entrada dulce, la textura es sedosa y final persistente, especiado donde predominan notas de canela
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				Proximamente			

		

		

				
			
		



	
		
			
				



	
		Próximamente podrás ver nuestras mejores recetas.
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